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資料 1 フードデザイン学科 履修系統図 

 

- 設置等の趣旨(資料) -2-



フードデザイン学科の履修系統図 資料１

(学DP①) 学科DP①社会の一員である自覚、多様な立場や職種の人々とのコミュニケーション能力、および豊かな教養と人間性を身につけている。

(学DP②) 学科DP②科学的判断力と、生涯にわたり、自身の専門的領域の知識と技能を研鑽する探求心を備えている。

(栄DP①) 栄養士コースDP①栄養と食のスペシャリストになるための実践的な専門知識と基本的な調理技術を身につけている。

(栄DP②) 栄養士コースDP②栄養士として人々の健康に広く貢献する者としての意欲と使命感を身につけている。

(デDP①) 食生活デザインコースDP①食生活をデザインするための専門知識を有し、様々な社会課題を解決する意欲と使命感を身につけている。

(デDP②) 食生活デザインコースDP②食産業におけるデザイン・生産・加工・流通・販売等の業務に携わる上で必要とな　　る知識や考え方、技術を身につけている。

自然科学 ◎新渡戸レクチャー(学DP①) 1

心理学(学DP①) 2 日本語表現(学DP①) 2 心理学(学DP①) 2 日本語表現(学DP①) 2
社会学(学DP①) 2 社会学(学DP①) 2
法学(学DP①) 1 法学(学DP①) 1
基礎英語(学DP①) 2 食のキャリア英語(学DP①) 2 基礎英語(学DP①) 2 食のキャリア英語(学DP①) 2
英会話(学DP①) 2 英会話(学DP①) 2

スポーツ実技(学DP①) 1 スポーツ実技(学DP①) 1
スポーツ科学(学DP①) 1

ｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ(学DP①) 2 栄養ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ演習(学DP①) 1 ｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ(学DP①) 2 栄養ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ演習(学DP①) 1
情報機器演習(学DP①) 1 MOS演習(学DP①) 1 情報機器演習(学DP①) 1 MOS演習(学DP①) 1
◎基礎ゼミ(学DP②) 1 ◎基礎ゼミ(学DP②) 1 ◎基礎ゼミ(学DP②)
◎ビジネスマナー(学DP①) 1 ◎キャリアデザイン(学DP①) 1 ◎ビジネスマナー(学DP①)

24 15 9 12 8
◎食品学(栄DP②)(デDP①)　 2 食品加工・鑑別論(栄DP②)(デDP①) 1 調理学実習Ⅲ(栄DP②)(デDP①) 1 食品加工・鑑別実験(栄DP①)(デDP①) 1
食品学実験(学DP①)(デDP①) 1 食品加工流通学(栄DP②)(デDP①) 1
食品衛生学(栄DP②)(デDP①) 2 応用栄養学(栄DP②)(デDP①) 2
◎基礎栄養学(栄DP①)(デDP①) 2 調理学実習Ⅱ(栄DP①)(デDP①) 1
◎栄養学(栄DP①)(デDP①) 2 食事計画論(栄DP①)(デDP①) 1
◎調理学(栄DP①)(デDP①)　 2 給食計画・実務論(栄DP①)(デDP①) 1
調理学実習Ⅰ(栄DP①)(デDP①) 1

21 12 7 1 1
体の構造・機能学(栄DP②) 2 体の構造・機能学実習(栄DP②) 1 栄養生化学Ⅱ(栄DP①) 2 公衆衛生学(栄DP②) 2
栄養教育論Ⅰ(栄DP②) 2 栄養生化学Ⅰ(栄DP①) 2 運動生理学(栄DP②) 1 社会福祉概論(学DP①) 2

食品衛生学実験(栄DP①) 1 健康管理概論(栄DP②) 1 公衆栄養学概論(栄DP②) 2
臨床栄養学(栄DP①) 2 応用栄養学実習(栄DP①) 1 学内給食管理実習(栄DP①) 1
栄養教育論Ⅱ(栄DP②) 2 臨床栄養学実習(栄DP①) 1 学外給食管理実習Ⅰ 0.5
栄養教育実習Ⅰ(栄DP②) 1 栄養教育実習Ⅱ(栄DP②) 1

学内給食管理実習(栄DP①) 1
学外給食管理実習Ⅰ(学DP①・栄DP①②) 0.5

29 4 9 8.5 7.5
フードデザイン論(デDP①) 2 フードマネジメント論(デDP②) 2 ※ﾌｰﾄﾞｽﾍﾟｼｬﾘｽﾄ論(デDP②)(栄DP①) 2 ※食料経済学(学DP①)(デDP②) 2
食文化論(デDP①) 2 おいしさの科学(デDP①) 2 食と地域の課題論(デDP①) 2 ※食空間デザイン(学DP①)(デDP②) 1
エシカルフード概論(デDP①) 2 応用調理学Ⅰ(デDP①) 2 応用調理学Ⅱ(デDP①) 2 ※ﾌｰﾄﾞｺｰﾃﾞｨﾈｰﾄ論(デDP②)(栄DP①) 2

フードテック論(デDP①) 2 応用調理学実習(デDP①) 1 ﾌｰﾄﾞﾒﾃﾞｨｱﾌﾟﾛﾃﾞｭｰｽ論Ⅱ(デDP②) 2
フードプロデュース論(デDP②) 2 エシカルフード概論(デDP①) 2

ﾌｰﾄﾞﾒﾃﾞｨｱﾌﾟﾛﾃﾞｭｰｽ論Ⅰ(デDP②) 2

32 6 10 11 7
保育概論(学DP①) 2 製菓・製パン実習(栄DP①) 1 ﾌﾟﾛに学ぶ専門料理実習(栄DP①) 1 栄養士ｷｬﾘｱｱｯﾌﾟ講座(栄DP①) 1

卒業研究ｾﾞﾐﾅｰﾙ(栄DP①) 1 卒業研究ｾﾞﾐﾅｰﾙ(栄DP①) 1
ﾌﾙｰﾂｶｯﾃｨﾝｸﾞ演習(栄DP①) 1 調理学実習Ⅳ(栄DP①) 1
学外給食管理演習(学DP①・栄DP①②) 0.5 学外給食管理演習(学DP①・栄DP①②) 0.5
保育概論(学DP①) 2 スポーツ栄養学(栄DP②) 1
ﾌｰﾄﾞﾌﾟﾛﾃﾞｭｰｽ実習(演習)(学DP①) 0.5 ﾌｰﾄﾞﾌﾟﾛﾃﾞｭｰｽ実習(演習)(学DP①) 0.5
食育演習(栄DP②) 0.5 食育演習(栄DP②) 0.5

13 2 1 6.5 5.5

◎卒業必修科目　　※FS・FC必修科目 ※通年科目は単位1/2カウント　
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共通選択科目

人文科学

外国語

保健体育

キャリア

基
礎
教
育
科
目

共通必修科目

栄養士コース
必修科目

食生活デザインコース必
修科目

1年 2年

前期 後期 前期 後期
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資料 2-1 2023年度実習先一覧 実習施設の名称及び所在地一覧 
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資料２-１

- 設置等の趣旨(資料) -5-



 

 

 

 

資料 2-2 2023年度依頼・承諾書（例） 
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資料 2-3 学外給食管理演習授業計画 
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資料2-3

授業形態 必修・選択

(F361) 演習 選択

有 実務内容

時間数 単位数 対象学年 開講時期

30時間 1単位 2D 通年

[授業の到達目標]

[授業外学修に必要な時間]　
掲示板、研究室前に掲示

[授業計画]
学習成果（キーワード）

4 校外実習先からの課題
実習課題・各自課題、目標への取り組
み

実習記録の内容と記入上の注意点

敬語の使い方

6 栄養士としての心構え

実習先の特徴

臨床栄養、入院時食事療養制度、治療
食、食事形態

福祉施設の食事、食事形態、嚥下

食事サービス、特定健診・特定保健指
導、スマートミール、健康づくり

保育園給食・補食、離乳食、食物アレ
ルギー

学校給食法、学校給食の目的、学校給
食実施基準、食物アレルギー

実習目標の設定

病院栄養士の役割

高齢者福祉施設栄養士の役割

社員食堂栄養士の役割

保育園栄養士の役割

小中学校栄養士の役割

各実習先からの課題とその準備

一般食・治療食の献立・病態栄養

高齢者福祉施設の献立・栄養教育

社員食堂の献立・栄養教育

保育園の献立・食育授業

学校給食の献立・食育授業

10 各実習先からの課題とその準備

11 プレゼンテーション準備

12 プレゼンテーション

13 プレゼンテーション

14 プレゼンテーション

15 栄養士の専門性

[受講上の注意]　

各自の実習内容と成果の報告
各自の実習内容と成果の報告
学習成果のまとめ

7

8

9

病院実習課題指導
高齢者福祉施設実習課題指導
社員食堂実習課題指導
保育園実習課題指導
小中学校実習課題指導

高齢者福祉施設栄養士業務について
社員食堂の栄養士業務について

社員食堂における実習とは

保育所における実習とは

学校における実習とは

実習目標の設定とその取り組み方
病院栄養士業務について

学習成果の確認

特定給食施設別事前指導(2)

校外実習の心得・心構(1)

特定給食施設の種類と特徴・実習課題

校外実習の心得・心構(2)
実習先での人との関わりを学ぶ(2)

栄養士業務の実際

実習先での人との関わりを学ぶ(1)

作成の目的と作成上の注意
お礼状の書き方

実習先の特徴

病院における実習とは

高齢者福祉施設における実習とは

保育所栄養士業務について
学校栄養士業務について
各施設からの課題と学び特定給食施設別事前指導(1)

実習報告会(2)
実習報告会(3)

特別講義

校外実習記録について
実習先への礼状と文章作法

特定給食施設別集中講義(1)

特定給食施設別集中講義(2)

[授業の概要]

[授業方法]

[予習・復習]

[オフィスアワー]

テーマ 内容

講義及び演習形式で行う。校外実習前には事前指導を中心に､校外実習終了後は実習報告、事後指導等を行い、栄養士と
して身につけるべき知識、技能について学ぶ。

学外給食管理実習Ⅰ(校外実習)に向けての心構え、事前・事後指導等から各実習先における栄養士業務を学ぶ。

シラバスを確認し、キーワードについて各教科の復習を行う。毎回の学習成果についてまとめ、理解を深める。
事前準備、実習課題、実習報告会準備等の取り組みとして授業外学修が必要となる。

授業科目名

学外給食管理演習

授業担当者 中島美雪

[担当教員の実務経験] 受託会社 管理栄養士

授業の回数

15回

[卒業認定・学位授与の方針（ディプロマポリシー）との関連性]
栄養と食のスペシャリストとして、実践的な専門知識と高度な調理技術を身につけている。

学外給食管理実習Ⅰ（校外実習）を円滑に、また実習効果を高めるために、主体的に事前学習・課題に取り組み、特定給
食施設の栄養士業務について理解を深める。栄養士の役割とその業務内容を把握し、実践できるようにする。

人々の健康に広く貢献する者としての意欲と使命感を身につけている。
社会の一員であることを自覚し、教養、コミュニケーション能力および豊かな人間性を身につけている。

参考書：

適宜プリント資料配付
「臨地・校外実習のてびき」、「臨床栄養学」「栄養教育論」「ライフステージの栄養学」「給食計画・実務
論」等の教科書。「食品成分表」「糖尿病食事療養のための交換表」「腎臓病食品交換表」

校外実習目標を各自が明確にし、より実習成果を上げることを目的にプログラムが組まれてい
る。学外給食管理実習Ⅰ（校外実習）の履修者は、本科目を履修することが望ましい。

[学生へのフィードバック方法] 提出物に対しては添削して返却する。
[成績評価] 授業への取り組み・課題(100％)

教科書：

実習の心構えと目標

接遇の基本、健康管理、衛生管理、抗
体検査、細菌検査

校外実習の意義と目的

5

2 校外実習にむけての準備(1)

3 校外実習にむけての準備(2)

1 校外実習とは
校外実習の目的、単位、履修等について
校外実習の事前準備について

各自の実習内容と成果の報告実習報告会(1)

課題への取り組み
各施設実習報告のまとめ特定給食施設別事後指導

- 設置等の趣旨(資料) -10-



 

 

 

 

資料 2-4 校外実習実施証明書 
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資料 3-1 令和 8年度フードデザイン学科時間割シミュレーション 
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1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

9:00

9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～

10:30

10:40

12:10

1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2FA 2FB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

13:00 13：00～ 13:00～ 13：00～ 13:00～ 13:00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～

14:30

14:40

16:10

16:20

17:50

1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

資料３-１

法学

HAPPINESS　HALL

食文化論
③

食育演習
調理学実習室

②

食と地域の課題論
FOODLAB

保育概論
③

フードデザイン論
FOODLAB

フードデザイン論
FOODLAB

社会学
②

社会学
②

リメディアル

②

体の構造・
機能学

③

基礎
栄養学

③ 食品学

DIGITAL
STUDIO

栄養学
③

ビジネス
マナー

HAPPINESS

HALL

調理学

③

フードメディアプロ
デュース論Ⅰ
FOODLAB

コミュニケーション

DIGITAL STUDIO

コミュニケーション

DIGITAL STUDIO

学外給食管理演習

②

エシカルフード概論

DIGITALSTUDIO
調理学実習室

プロに学ぶ
専門料理実習

厨房
給食実習室

15:35～

★実験・実習　9:55～12:10、13:00～15:15、15:35～17:50　　　★フルーツカッティング演習　土曜日2日間の集中授業（調理学実習室）　★『卒業研究ゼミナール』曜日・時間は学生に相談の上自由

HR
FOODLAB

HR
DIGITALSTUDIO

英会話

DIGITAL STUDIO

英会話

DIGITAL STUDIO
HR
②

HR
②

HR
③

HR
③

フードプロデュース
実習

FOODLAB
調理学実習室

フードプロデュース
実習

FOODLAB
調理学実習室

5
基礎ゼミ

HAPPINESS　HALL

卒業研究ゼミナール
※曜日・時間は担当教
員と相談の上、自由

調理学実習室
　　ＦＯＯＤＬＡＢ

②③
第1実験室

基礎ゼミ

HAPPINESS　HALL

基礎英語

DIGITAL STUDIO

心理学

③

心理学

③

食品
衛生学

HAPPINESS
HALL

4

調理学

③

ビジネス
マナー

HAPPINESS

HALL

栄養
生化学Ⅱ

　
②

健康
管理概論

運動
生理学
（各7.5）
DIGITAL
STUDIO

調理学

③

ビジネス
マナー

HAPPINESS

HALL

卒業研究ゼミナール
※曜日・時間は担当教
員と相談の上、自由

調理学実習室
　　ＦＯＯＤＬＡＢ

第1実験室

基礎英語

DIGITAL STUDIO

調理学
実習Ⅰ

調理学
実習室

食品学
実験

第1実験室

応用
栄養学
実習

FOODLAB

臨床
栄養学
実習

②
調理学
実習室

基礎
栄養学

③ 食品学

DIGITAL
STUDIO

栄養
教育論Ⅰ

DIGITAL
STUDIO

食品
衛生学

HAPPINESS
HALL

栄養学
③

応用調理学実習
FOODLAB

応用調理学Ⅱ
FOODLAB

15:35～

栄養学
③

栄養学
③

栄養学
③

栄養学
③

3

ビジネス
マナー

HAPPINESS

HALL

調理学

③

健康
管理概論

運動
生理学
（各7.5）
DIGITAL
STUDIO

栄養
生化学Ⅱ

　
②

食品学

DIGITAL
STUDIO

基礎
栄養学

③
食品学

DIGITAL
STUDIO

基礎
栄養学

③

2

基礎
栄養学

③ 情報機器
演習

DIGITAL
STUDIO

情報機器
演習

DIGITAL
STUDIO

基礎
栄養学

③

食と地域の課題論
FOODLAB

栄養教育
実習Ⅱ

②

調理学
実習Ⅲ

調理学
実習室

法学

HAPPINESS　HALL

栄養学
③

栄養学
③

調理学
実習Ⅲ

調理学
実習室

栄養教育
実習Ⅱ

②

調理学
実習Ⅲ

調理学
実習室

食品学
実験

第1実験室

調理学
実習Ⅰ

調理学
実習室

学内給食管理実習

厨房
給食実習室

新渡戸レクチャー
(7.5）

HAPPINESS　HALL

食品学
実験

第1実験室

調理学
実習Ⅰ

調理学
実習室エシカルフード概論

DIGITALSTUDIO
調理学実習室

食料経済学

③

食料経済学

③

食文化論
HAPPINESS　HALL

体の構造・
機能学

③

栄養
教育論Ⅰ

DIGITAL
STUDIO

臨床
栄養学
実習

②
調理学
実習室

応用
栄養学
実習

FOODLAB

食品
衛生学

HAPPINESS　HALL調理学
実習Ⅲ

調理学
実習室

調理学
実習Ⅰ

調理学
実習室

食品学
実験

第1実験室

1

情報機器
演習

DIGITAL
STUDIO

基礎
栄養学

③
フード

スペシャリスト論

②

基礎
栄養学

③ 情報機器
演習

DIGITAL
STUDIO

フード
スペシャリスト論

②

新渡戸レクチャー
(7.5）

HAPPINESS　HALL

1D 2D 1F 2F 1D

令和8年度　【前期】 フードデザイン学科 時間割シミュレーション

月 火 水 木 金

1F 2F2D

- 設置等の趣旨(資料) -14-



1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

9:00

9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～ 9：55～

10:30

10:40

12:10

1DA 1DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1DA 1DB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

13:00 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～ 13：00～

14:30

14:40 14：40～ 14：40～ 14：40～ 14：40～

15：35～ 15：35～

16:10

16:20

17:50

1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB 1DA 1DB 2DA 2DB 1FA 1FB 2FA 2FB

★『卒業研究ゼミナール』曜日・時間は学生に相談の上自由　★実験・実習9:55～12:10、13:00～15:15、14：40～16：55、15:35～17:50

食品加工・
鑑別実験

FOODLAB

卒業研究ゼミナール
※曜日・時間は担当教
員と相談の上、自由

調理学実習室
　　ＦＯＯＤＬＡＢ

③
第2実験室

スポーツ実技

体育館

スポーツ科学
(7.5)
②

日本語表現

②

日本語表現

②

体の構造・
機能学
実習

第1実験室

栄養教育
実習Ⅰ

②
調理学
実習室

応用
栄養学

③

食のキャリア英語

DIGITAL STUDIO

体の構造・
機能学
実習
　

第1実験室

卒業研究ゼミナール
※曜日・時間は担当教
員と相談の上、自由

調理学実習室
　　ＦＯＯＤＬＡＢ

③
第2実験室

食空間デザイン

②

リメディアル
②

HR
③

HR
DIGTAL
STUDIO

食事計画論

給食計画・
実務論
（各7.5）

DIGITAL
STUDIO

応用
栄養学

③

資料3-1

スポーツ実技

体育館

公衆
栄養学
概論

③

公衆
栄養学
概論

③

食品加工・
鑑別実験

FOODLAB

スポーツ栄養学
（7.5)
②

スポーツ科学
(7.5)
②

スポーツ栄養学
（7.5)
②

食事計画論

給食計画・
実務論
（各7.5）

DIGITAL
STUDIO

フードプロデュース
実習

学外農園

フードプロデュース
実習

学外農園

4

食品加工・
鑑別論
　食品加
工流通学
各7.5
③

キャリア
デザイン

HAPPINESS
HALL

食育演習

②
調理学実習室

食品加工・
鑑別論
　食品加
工流通学
各7.5
③

キャリア
デザイン

HAPPINESS
HALL

公衆
衛生学

③

調理学
実習Ⅱ

調理学
実習室

食品
衛生学
実験

第2実験室

調理学
実習Ⅱ

調理学
実習室

製菓・製パン実習

調理学実習室

製菓・製パン実習

調理学実習室

栄養教育
実習Ⅰ

②
調理学
実習室

フードプロデュース論
FOODLAB

フードコーディネート論
③

社会福祉
概論

②

社会福祉
概論

②

フードコーディネート論
③

5

応用
栄養学

DIGITAL
STUDIO

3

キャリア
デザイン

HAPPINESS
HALL

栄養
ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ
演習

DIGITAL
STUDIO

キャリア
デザイン

HAPPINESS
HALL

栄養
ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ
演習

DIGITAL
STUDIO

公衆
衛生学

③

食空間デザイン

②

フードマネジメント論
FOODLAB

フードテック論
FOODLAB

応用
栄養学

DIGITAL
STUDIO

臨床
栄養学

②

食のキャリア英語

DIGITAL STUDIO

食品加工・
鑑別実験

FOODLAB

2

栄養
ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ
演習

DIGITAL
STUDIO

食品加工・
鑑別論
　食品加
工流通学
各7.5
③

栄養
ﾏﾙﾁﾒﾃﾞｨｱ
演習

DIGITAL
STUDIO

食品加工・
鑑別論
　食品加
工流通学
各7.5
③

学外給食管理演習

②
フードメディア
ロデュース論Ⅱ

FOODLAB

栄養
教育論Ⅱ

②

栄養
生化学Ⅰ

DIGITAL
STUDIO

おいしさの科学
FOODLAB

臨床
栄養学

②

食事計画論

給食計画・
実務論
（各7.5）

DIGITAL
STUDIO

食事計画論

給食計画・
実務論
（各7.5）

DIGITAL
STUDIO

食品
衛生学
実験

第2実験室

調理学
実習Ⅱ

調理学
実習室

調理学
実習Ⅱ

調理学
実習室

調理学
実習Ⅳ

調理学
実習室

調理学
実習Ⅳ

調理学
実習室

食品加工・
鑑別実験

FOODLAB

1
MOS演習

DIGITAL STUDIO

学内給食管理実習

厨房
給食実習室

MOS演習

DIGITAL STUDIO

栄養
生化学Ⅰ

DIGITAL
STUDIO

栄養
教育論Ⅱ

②

応用調理学Ⅰ
FOODLAB

1D1F 2F 1D 2D 1F 2F1D 2D 1F 2F 1D 2D

令和8年度　【後期】　フードデザイン学科　時間割シミュレーション

月 火 水 木 金

1F 2F2D 1F 2F 1D 2D

- 設置等の趣旨(資料) -15-



 

 

 

 

資料 3-2 共用施設時間割シミュレーション 

- 設置等の趣旨(資料) -16-



資料3-2

HappinessHall　前期 ﾌｰﾄﾞﾃﾞｻﾞｲﾝ 臨検 高校

土

１限目 9:00-10:30

２限目 10:40-12:10

３限目 13:00-14:30

４限目 14:40-16:10

５限目 16:20-17:50

第２実験室Lab2　前期 ﾌｰﾄﾞﾃﾞｻﾞｲﾝ 臨検 高校

土

１限目 9:00-10:30

２限目 10:40-12:10

３限目 13:00-14:30

４限目 14:40-16:10

５限目 16:20-17:50

HappinessHall　後期 ﾌｰﾄﾞﾃﾞｻﾞｲﾝ 臨検 高校

土

１限目 9:00-10:30

２限目 10:40-12:10

３限目 13:00-14:30

４限目 14:40-16:10

５限目 16:20-17:50

第２実験室Lab2　後期 ﾌｰﾄﾞﾃﾞｻﾞｲﾝ 臨検 高校

土

１限目 9:00-10:30

２限目 10:40-12:10

３限目 13:00-14:30

４限目 14:40-16:10

５限目 16:20-17:50

月 火 水 木 金

月 火 水 木 金

月 火 水 木 金

      令和8年度　共用施設　時間割シミュレーション

月 火 水 木 金

- 設置等の趣旨(資料) -17-



- 設置等の趣旨(資料) -18-



- 設置等の趣旨(資料) -19-
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- 設置等の趣旨(資料) -21-



- 設置等の趣旨(資料) -22-



- 設置等の趣旨(資料) -23-
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- 設置等の趣旨(資料) -24-
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- 設置等の趣旨(資料) -25-
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- 設置等の趣旨(資料) -26-
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- 設置等の趣旨(資料) -27-
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- 設置等の趣旨(資料) -28-



 

 

 

 

資料 4 「ビジネスマナー」「キャリアデザイン」「卒業研究ゼミナール」 

    シラバス 

- 設置等の趣旨(資料) -29-



資料４

- 設置等の趣旨(資料) -30-
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- 設置等の趣旨(資料) -31-
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- 設置等の趣旨(資料) -33-




